
Wymiary: 
14 x 23 x 39 cm

Waga netto: 
6,7 kg

Zasilanie:
220 - 240V 50 - 60Hz

Moc wyjściowa: 
150 W

Maksymalna moc:
470W - (220 - 240V 50 - 60Hz) 

Pojemność zbiornika na ziarna: 
350 g

Średnica żaren:
64 mm

William - PL72

Instrukcja obsługi
dla modelu:

P
o

ls
k

i

PL



William - PL72

2 DZIĘKUJEMY ZA 
WYBRANIE NAS

Zapisz numer seryjny produktu

Numer seryjny:

Zakupione od: Data zakupu:

Aby uzyskać więcej informacji, zarejestruj swój produkt na 
care.lelit.com

Staranna konstrukcja i dobór komponentów to sekret doskonałej 
wydajności wszystkich naszych modeli.

Opracowujemy nasze produkty w oparciu o technologię 
stosowaną wyłącznie w najlepszych profesjonalnych maszynach.

Zastosowane materiały spełniają bardzo wysokie standardy 
jakości i niezawodności, aby zapewnić długotrwałe działania 

produktów.
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Ostrzeżenia - Przed użyciem należy uważnie przeczytać wszystkie 
instrukcje. Ten młynek jest zalecany do mielenia ziaren kawy. Elementy 
sterujące na panelu przednim mają łatwe do zrozumienia symbole. 
Urządzenie jest przeznaczone do użytku domowego i nie nadaje się do 
intensywnego użytku profesjonalnego. Poziom hałasu urządzenia nie 
przekracza 70 dB (A). Podane informacje i zdjęcia mogą zostać zmienione 
bez powiadomienia w celu poprawy wydajności młynka.

01.

Uwagi dotyczące 
bezpieczeństwa

Użyte symbole 

Należy bezwzględnie przestrzegać poniższych ostrzeżeń i symboli:

Zagrożenie porażeniem prądem. Niezastosowanie się 
do tego zalecenia może spowodować porażenie prądem i 
zagrożenie życia.

Uwaga. Niezastosowanie się do tego zalecenia może 
spowodować uszkodzenie urządzenia.

Uwaga. Ten symbol oznacza ważne porady i informacje dla 
użytkownika.

 

 
Numery w nawiasach odnoszą się do klucza podanego w opisie urządzenia 
w rozdziale 03 “Przegląd produktów”.

Liczby w nawiasach

WAŻNE ZABEZPIECZENIA
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Niniejsza instrukcja stanowi 
integralną i istotną część produktu. 
Należy uważnie przeczytać 
wszystkie ostrzeżenia, ponieważ 
zawierają one ważne informacje 
dotyczące bezpiecznej instalacji, 
użytkowania i konserwacji. 
Instrukcje te należy starannie 
zachować do wykorzystania w 
przyszłości.

•	Przeczytaj wszystkie instrukcje. 

•	Materiały opakowaniowe 
(plastikowe torby, styropian itp.) 
należy przechowywać w miejscu 
niedostępnym dla dzieci.

•	Niniejsza instrukcja ostrzega przed 
niewłaściwym użytkowaniem.

•	Urządzenie jest przeznaczone 
wyłącznie do mielenia ziaren 
kawy.

•	To urządzenie jest przeznaczone 
do użytku w gospodarstwach 
domowych i podobnych 
zastosowaniach, takich jak: 
kuchnie pracownicze w sklepach, 
biurach i innych środowiskach 
pracy; społeczności; klienci w 
hotelach, motelach i innych 
środowiskach mieszkalnych; 
pensjonaty środowiska. Nie 
jest wskazany do ciągłego, 
profesjonalnego użytku.

•	Konieczny jest ścisły nadzór	
gdy jakiekolwiek urządzenie jest 
używane przez lub w pobliżu 
dzieci. Dzieci powinny być 
nadzorowane w celu zapewnienia, 
że nie bawią się urządzeniem.

•	Nie należy instalować urządzenia 
w strefie, w której może być 
używany strumień wody.

•	Urządzenie może być używane 
przez osoby o ograniczonych 
zdolnościach fizycznych, 
sensorycznych lub umysłowych 
lub osoby nieposiadające 
doświadczenia i wiedzy, jeśli są 
one nadzorowane lub zostały 
poinstruowane w zakresie 
bezpiecznego korzystania z 
urządzenia i rozumieją związane 
z tym zagrożenia.

•	Urządzenie musi być 
zainstalowane w środowisku, 
w którym może być używane 
wyłącznie przez osoby posiadające 
wiedzę i doświadczenie w tym 
zakresie, zwłaszcza w odniesieniu 
do bezpieczeństwa i higieny.

•	Nie ponosimy żadnej 
odpowiedzialności za 
manewrowanie jakimkolwiek 
komponentem.

•	Czyszczenie i konserwacja nie 
mogą być wykonywane przez 
dzieci bez nadzoru.

•	Jakiekolwiek użycie inne niż 
opisane powyżej jest niewłaściwe 
i może być niebezpieczne; 
producent nie ponosi żadnej 

WAŻNE ZABEZPIECZENIA
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odpowiedzialności za jakiekolwiek 
szkody. uszkodzenia wynikające 
z niewłaściwego użytkowania  
urządzenia.

•	Nie ponosimy odpowiedzialności 
za użycie nieautoryzowanych 
części zamiennych i/lub 
akcesoriów.

•	Nie ponosimy odpowiedzialności 
za naprawy niewykonane przez 
autoryzowane centra serwisowe.

•	Urządzenia nie wolno pozostawiać 
bez nadzoru ani używać na 
zewnątrz.

•	Urządzenie nie może być 
narażone na działanie czynników 
atmosferycznych (deszcz, słońce, 
lód).

•	Aby uniknąć ryzyka porażenia 
prądem elektrycznym, nie należy 
umieszczać produktu w wodzie 
lub innej cieczy.

•	Unikać kontaktu z ruchomymi 
częściami.

•	Przed włączeniem należy 
sprawdzić, czy w zbiorniku nie 
znajdują się ciała obce.

We wszystkich powyższych 
przypadkach gwarancja zostanie 
unieważniona.

Istotne ostrzeżenia 
dotyczące 
bezpieczeństwa

Podobnie jak w przypadku 
wszystkich urządzeń elektrycznych, 
nie można wykluczyć ryzyka 
porażenia prądem, dlatego 
należy uważnie przestrzegać 
poniższych ostrzeżeń dotyczących 
bezpieczeństwa.

•	Przed włączeniem należy 
upewnić się, że napięcie zasilania 
odpowiada napięciu wskazanemu 
na tabliczce na podstawie 
urządzenia oraz że zasilanie jest 
prawidłowo uziemione.

•	Nie manipulować przy 
urządzeniu. W razie problemów 
należy skontaktować się z 
autoryzowanym technikiem lub 
najbliższym centrum serwisowym.

•	Nie dotykaj urządzenia, jeśli masz 
mokre dłonie lub stopy.

•	Nie dotykać wtyczki mokrymi 
rękami.

•	Upewnij się, że gniazdko 
elektryczne jest zawsze 
swobodnie dostępne, aby w razie 
potrzeby można było łatwo wyjąć 
wtyczkę.

•	Podczas wyjmowania wtyczki 
należy zawsze trzymać ją 

WAŻNE ZABEZPIECZENIA
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bezpośrednio. Nigdy nie należy go 
zdejmować ciągnąc za przewód 
zasilający, ponieważ może to 
spowodować jego uszkodzenie.

•	Aby odłączyć urządzenie, należy 
wyjąć wtyczkę z gniazdka 
ściennego.

•	W przypadku jakiejkolwiek usterki 
lub nieprawidłowego działania 
nie należy podejmować prób 
naprawy. Wyłącz urządzenie, 
wyjmij wtyczkę i skontaktuj się z 
centrum serwisowym.

•	W przypadku uszkodzenia wtyczki 
lub przewodu zasilającego, lub gdy 
urządzenie działa nieprawidłowo, 
zostało upuszczone lub 
uszkodzone w jakikolwiek sposób, 
nie należy uruchamiać urządzenia.

•	Nie używaj adapterów, wielu 
gniazd ani przedłużaczy. Jeśli nie 
można uniknąć ich użycia, należy 
stosować proste adaptery lub 
gniazda wielokrotne i przedłużacze 
zgodne z obowiązującymi normami 
bezpieczeństwa, uważając, 
aby nie przekroczyć limitu 
prądu oznaczonego na prostym 
adapterze lub przedłużaczu lub 
maksymalnej pojemności gniazda 
wielokrotnego.

•	Wyłącz urządzenie, a następnie 
wyjmij wtyczkę z gniazdka, 
gdy nie jest używane, przed 
montażem lub demontażem 
części oraz przed czyszczeniem. 
Aby odłączyć urządzenie, należy 
chwycić wtyczkę i wyciągnąć ją 

z gniazdka. Nigdy nie ciągnąć za 
przewód zasilający.

•	Aby uniknąć ryzyka obrażeń, nie 
należy pozostawiać przewodu 
zasilającego zwisającego ze 
stołu lub w pobliżu gorących 
powierzchni, krawędzi lub ostrych 
przedmiotów.

ZACHOWAJ TĘ

INSTRUKCJĘ

WAŻNE ZABEZPIECZENIA
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LCC (LELIT 
Control Center)
Umożliwia zaprogramowanie 
czasu mielenia dla 1 lub 2 
kaw.

Przełącznik 
dodawania 
Aby ręcznie zdecydować o 
równomiernym dodawaniu kawy 
lub zatrzymać mielenie przed 
zaprogramowanym czasem.

Regulowany 
uchwyt kolby
Za pomocą prostej operacji 
można wyregulować 
wysokość sworznia, aby kolba 
mogła automatycznie i pewnie 
pozostać na wsporniku 
uchwytu kolby.

Zsyp kawy
Innowacyjna rynna na kawę, 
którą można łatwo regulować w 
celu precyzyjnego dostarczania 
zmielonej kawy do dowolnego 
uchwytu na filiżankę.

Magnetyczna 
tacka 
łatwo wyjmowana dla 
idealnego czyszczenia.

Obsługa ubijaka
Aby mieć wybrany tamper 
zawsze pod ręką.

Projektujemy nasze młynki w oparciu o potrzeby naszych klientów. Jesteśmy 
pewni, że funkcje wybrane dla tego modelu spełnią wszystkie. Twoje życzenia, 
więc możesz uzyskać idealnie smakującą kawę dla siebie i swoich gości!

02.
Główne specyfikacje 
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Przedstawione dane i obrazy mogą ulec zmianie bez powiadomienia w celu poprawy 
wydajności urządzenia.
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Wyjmij swój nowy młynek z pudełka i przyjrzyj się poszczególnym komponentom 
i akcesoriom zaprojektowanym dla Ciebie.

03.
Przegląd produktów 

1. Pokrywa zbiornika na ziarna.
2. Zbiornik na ziarna.
3. Wspornik tampera, ściernica z 

regulacją mikrometryczną.
4. Przełącznik dodawania kawy 

zatrzymywania mielenia przed 
zaprogramowanym czasem .

5. Włącznik/wyłącznik.
6. Dioda LED trybu gotowości.

7. Przełącznik mielenia (PUSH).
8. Widełki na kolbę.
9. LCC (LELIT Control Center).
10. Regulowany zsyp kawy.
11. Regulowany trzpień na kolbę.
12. Wyjmowana tacka.

Co znajduje się w pudełku

a. Przewód zasilający.

b. Pokrywa zbiornika. 

c. Wyjmowana tacka.

d. Instrukcja obsługi.
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04.
Instrukcje użytkowania 

Aby zaparzyć dobrą kawę, należy wiedzieć, jak prawidłowo używać młynka do 
kawy i mieć odrobinę doświadczenia. Postępuj zgodnie z instrukcjami. 

 Uwaga. Ważne jest, aby dokładnie przestrzegać tych instrukcji za 
pierwszym razem, gdy młynek jest uruchamiany, aby upewnić się, że działa 
prawidłowo.

A Otwórz opakowanie

A.1 Otwórz pudełko, wyjmij młynek i usuń wszystkie materiały opakowaniowe. 
Umieść młynek na płaskiej powierzchni, aby zapewnić mu optymalną stabilność.

 Uwaga. Urządzenie waży 6,7 kg.

B  Napełnij zbiornik ziarnami kawy 

B.1 Zdejmij pokrywę (1).

B.2 Napełnij zbiornik (2) wybraną kawą ziarnistą.

B.3 Umieść pokrywę z powrotem na swoim miejscu.

 Uwaga. Nigdy nie używaj młynka bez pokrywy na zbiorniku.

C Włącz młynek

 Uwaga. Upewnij się, że napięcie zasilania jest takie samo, jak wskazane 
na tabliczce informacyjnej, a system zasilania jest wyposażony w odpowiedni 
wyłącznik automatyczny.

C.1 Podłącz jeden koniec przewodu zasilającego (a) do gniazda z tyłu 
urządzenia, a drugi koniec (wtyczkę) do gniazda ściennego.

C.2 Włącz młynek, naciskając włącznik/wyłącznik (5). Dioda LED trybu gotowości 
(6) będzie migać przez krótki czas, na wyświetlaczu LCC (9) pojawi się logo 
LELIT, a na wyświetlaczu LCC (9) pojawi się logo LELIT, wersja oprogramowania 
i ikona młynka potwierdzająca włączenie.

 Uwaga. Dioda LED (6) wskazuje zarówno tryb ON/OFF, jak i tryb 
programowania.

D Sprawdź działanie 

 Uwaga. Dzięki wstępnie ustawionym parametrom młynek jest natychmiast 
gotowy do mielenia kawy.
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D.1 Umieścić kolbę z włożonym właściwym filtrem (8), aby “zaczepić” go za 
pomocą sworznia (11).

 Uwaga. Jeśli nie można umieścić kolby na widełkach (8), można zmienić 
położenie górnego sworznia kolby (11), poluzowując go za pomocą śrubokręta, 
aby go podnieść lub opuścić. Po znalezieniu optymalnej pozycji, przykręć 
sworzeń z powrotem (11), aby zapewnić bezpieczne wsparcie dla kolby.

D.2 Aby zmielić 1 porcję, należy nacisnąć jeden raz przełącznik mielenia (7) 
(PUSH), wyświetlacz LCC (9) pokaże kolejno obraz odnoszący się do porcji na 
1 kawę, zaprogramowany czas mielenia i obraz młynka w akcji.

D.3 Aby zmielić 2 dawki, naciśnij dwukrotnie przełącznik mielenia (7) (PUSH). 2 
impulsy muszą nastąpić w ciągu 2 sekund. Wyświetlacz LCC (9) pokaże kolejno 
obraz odnoszący się do dawki na 2 kawy, zaprogramowany czas mielenia i 
obraz młynka w akcji.

E Zmiel kawę

 Uwaga. Młynek został wyposażony w płaskie żarna o średnicy 64 mm, 
które zapewniają jednolite i profesjonalne mielenie.

E.1 Sprawdź, czy zbiornik jest wypełniony ziarnami kawy i czy ma pokrywę (1). 

E.2 Włącz młynek, naciskając włącznik/wyłącznik (5). Dioda LED trybu gotowości 
(6) będzie migać przez krótki czas, a na wyświetlaczu LCC (9) pojawi się ikona 
młynka potwierdzająca jego włączenie.

E.3 Umieścić kolbę z włożonym właściwym filtrem (8), aby “zaczepić” go za 
pomocą sworznia (11).

E.4 Aby zmielić 1 porcję, należy nacisnąć jeden raz przełącznik mielenia (7) 
(PUSH), wyświetlacz LCC (9) pokaże kolejno obraz odnoszący się do porcji na 
1 kawę, zaprogramowany czas mielenia i obraz młynka w akcji.

Młynek mieli dozę zgodnie z ustawionym czasem. Poczekaj na zakończenie 
mielenia, a na wyświetlaczu LCC (9) pojawi się komunikat “OK”, a następnie 
ikona młynka. Zdejmij kolbę z widełek (8).

E.5 Aby zmielić 2 dawki, naciśnij dwukrotnie przełącznik mielenia (7) (PUSH). 
Dwa naciśnięcia muszą nastąpić w ciągu 2 sekund, a na wyświetlaczu LCC 
(9) pojawi się ikona dawki na 2 kawy, zaprogramowanego czasu mielenia oraz 
obraz pracującego młynka. Młynek mieli dozę zgodnie z ustawionym czasem. 
Poczekaj na zakończenie mielenia, a na wyświetlaczu LCC (9) pojawi się 
komunikat “OK”, a następnie ikona młynka. Zdejmij kolbę z widełek (8).

E.6 Aby zmielić dowolną ilość kawy w sposób ciągły, naciśnij przełącznik  (4) 
i go przytrzymaj, aż na wyświetlaczu LCC (9) pojawi się obraz odnoszący się do 
funkcji “dodawania kawy”.
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E.7 Sprawdź rozdrobnienie i ilość na dawkę.

 Uwaga. Po rozpoczęciu mielenia można je zatrzymać przed upływem 
ustawionego czasu, naciskając przełącznik (4).

 Uwaga. Przełącznik  (4) służy do: ciągłego mielenia (trzymaj zawsze 
wciśnięty: maksymalny czas 19 sekund); zatrzymywania mielenia po rozpoczęciu 
przed ustawionym czasem; dodawania kawy po zakończeniu mielenia.

E.8 Ewentualne resztki kawy można wyjąć z wyjmowanej tacki (12), po prostu ją 
pociągając. Taca (12) jest przymocowana za pomocą magnesów: wyjmowanie i 
umieszczanie jej z powrotem jest naprawdę łatwe i praktyczne!

F Regulacja zsypu

F.1 Młynek jest wyposażony w innowacyjną regulowaną rynnę kawy (10), 
która precyzyjnie kieruje kawę do dowolnej kolby. Jeśli zmielona kawa nie jest 
dostarczana na środek kolby, należy przesunąć palcami wewnętrzną część 
zsypu do tyłu/w górę, aby wyśrodkować opadanie zmielonej kawy do kolby.

G Regulacja mielenia

 Uwaga. Ustawienie fabryczne młynka to średni rozmiar mielenia, idealny 
do mielenia większości rodzajów mieszanek kawy dostępnych na rynku.

 Uwaga. Mielenie należy regulować ZAWSZE i TYLKO w trakcie działania 
młynka.

G.1 Obróć tarczę mielącą (3), aby zmienić granulometrię kawy. Obróć ściernicę 
zgodnie z ruchem wskazówek zegara (w kierunku małych punktów), aby 
uzyskać drobniejsze mielenie, przeciwnie do ruchu wskazówek zegara, aby 
uzyskać grubsze mielenie.

 Uwaga. Regulacja mikrometryczna nie wymaga żadnej blokady.

 Uwaga. Jeśli przepływ kawy w ekspresie do kawy jest bardzo powolny, 
kawa jest mielona zbyt drobno, jeśli jest szybki, kawa jest mielona zbyt grubo. 
Na przepływ kawy wpływa wiele czynników, takich jak: ilość kawy, sposób jej 
parzenia, ustawienia ekspresu, czystość filtrów, a także warunki klimatyczne.

H Dostosowanie dozy

 Uwaga. Młynek jest wyposażony w LCC (LELIT Control Center), który 
umożliwia zaprogramowanie czasu mielenia dla obu dawek.
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 Uwaga. Fabrycznie ustawione parametry to 3,0 sekundy dla 1 dozy i 5,5 
sekundy dla 2 dawek. Czas mielenia może wynosić od 2 do 20 sekund.

H.1 Aby wejść w tryb programowania i zmienić czas mielenia dla 1 dozy, naciśnij 
raz przycisk “-”, na wyświetlaczu pojawi się ikona i czas (3,0”) dla 1 dozy.

H.2 Aby przejść do trybu programowania i zmienić czas mielenia dla 2 dawek, 
naciśnij dwukrotnie przycisk “-”, na wyświetlaczu pojawi się ikona i czas (5,5”) 
dla 2 dawek.

H.3 Naciśnij przycisk “+”, aby uzyskać dostęp, a następnie naciśnij przycisk “-” 
lub “+”, aby zmniejszyć lub zwiększyć czas mielenia.

H.4 Trzy sekundy po ostatnim naciśnięciu przycisku LCC zapisuje dane i 
wychodzi z trybu ustawień.

I Resetowanie parametrów

I.1 Aby zresetować kartę elektroniczną, wyłącz młynek. Po wyłączeniu, 
przytrzymaj wciśnięty przycisk “+” LCC, a następnie włącz młynek, naciskając 
przełącznik (5), na wyświetlaczu LCC pojawi się komunikat “Preset done”, 
aby potwierdzić, że resetowanie zostało zakończone. Wyłącz i włącz młynek, 
naciskając przełącznik (5).

J Oszczędność energii

J.1 Jeśli młynek nie był używany przez 30 minut, przechodzi w tryb gotowości: 
wyświetlacz LCC wyłącza się, a dioda LED (6) miga co 3 sekundy.

J2. Aby ponownie włączyć urządzenie, naciśnij przycisk (7) (PUSH) lub przycisk 
(4) (dodawanie opłaty).

 Uwaga. Aby wyłączyć funkcję czuwania, należy wyłączyć młynek, 
naciskając przełącznik (5). Przytrzymać wciśnięty przycisk (4) (dodawanie 
kawy) i ponownie włączyć młynek, naciskając przełącznik (5), dioda LED (6) 
pozostanie wyłączona. Wyłącz i włącz młynek, naciskając przełącznik (5).

 Uwaga. Za każdym razem, gdy młynek jest włączony, jeśli funkcja 
czuwania jest wyłączona, dioda LED (6) zaświeci się na 1,5 sekundy, a następnie 
zgaśnie.

 Uwaga. Aby włączyć funkcję czuwania, wyłącz młynek, naciskając 
przełącznik (5). Przytrzymaj wciśnięty przycisk (4) (dodawanie kawy) i włącz 
młynek z powrotem naciskając przełącznik (5), dioda LED (6) zacznie migać. 
Wyłącz i  włącz młynek, naciskając przełącznik (5).

 Uwaga. Za każdym razem, gdy młynek jest włączony, jeśli włączona jest 
funkcja czuwania, dioda LED (6) będzie migać przez krótki czas, a następnie 
pozostanie wyłączona.
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większości typowych problemów przed skontaktowaniem się z najbliższym 
centrum serwisowym.

    Młynek nie mieli kawy

Zanieczyszczone żarna (osady olejów i 
tłuszczów).

Przeprowadzić czyszczenie żaren młynka, 
instrukcja obsługi (Czyszczenie żaren).

Żarna są zbyt zamknięte, stykają się ze 
sobą.

Dostosuj ustawienie, aby uzyskać grubsze 
mielenie.

Zużyte żarna. Skontaktuj się z centrum serwisowym.

Obcy obiekt blokujący żarna. Skontaktuj się z centrum serwisowym.

    Silnik młynka nie działa  

Młynek działał przez długi czas bez 
przerwy, powodując przegrzanie silnika.

Poczekaj, aż silnik ostygnie (15-30 min.) 
przed ponownym włączeniem młynka.

Młynek przekroczył maksymalny czas 
ciągłego mielenia (20 sekund).

Następująca ikona pojawi się na ekranie 
wyświetlacza:

   
Po czasie oczekiwania wynoszącym 100 
sekund.

LCC nie działa. Skontaktuj się z centrum serwisowym.

1

2

05.
Rozwiązywanie najczęstszych 
problemów 
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Zasada “5 M”

Jeśli chcesz przygotować doskonałe 
espresso, powinieneś zacząć od 
zapewnienia pięciu podstawowych 
czynników, które zmieniają zwykłą 
filiżankę kawy w espresso dla 
koneserów! Są to “5 M”; w języku 
włoskim: miscela (mieszanka), 
macinatura (mielenie), macchina 
(ekspres do kawy), manualità 
(umiejętności) i manutenzione 
(konserwacja).

1 - Miscela (Mieszanka)

Dobre espresso jest zawsze 
przygotowywane z dobrej mieszanki 
kawy. Espresso o odpowiednim 
smaku wymaga mieszanki dwóch 
rodzajów kawy, Arabica i Robusta. 
Pierwszy z nich nadaje kawie 
delikatny aromat i odpowiednią ilość 
kwasowości, podczas gdy drugi 
rodzaj zapewnia jej pełny smak, 
body i kremowość. Ilości zależą 
od własnych upodobań. Wypróbuj 
różne kombinacje, aż znajdziesz 
mieszankę, która najbardziej Ci 
odpowiada!

2 - Macinatura (Mielenie)

Młynek jest niezbędny do 
przygotowania dobrego espresso. 
Kawę należy zawsze mielić tuż 
przed jej użyciem, aby zachowała 
swój smak i aromat. Młynki LELIT 

umożliwiają dostosowanie poziomu 
mielenia do mieszanki kawy w celu 
uzyskania prawidłowego czasu 
ekstrakcji i ilości pianki.

3 - Macchina espresso (Ekspres 
do kawy)

Wybór odpowiedniego ekspresu do 
kawy jest równie ważny. Ekspresy do 
kawy LELIT zostały zaprojektowane 
i zbudowane tak, aby umożliwić 
dostosowanie ciśnienia i temperatury 
wody do własnych potrzeb. 
Odpowiednia równowaga tych dwóch 
czynników pozwala wydobyć ze 
zmielonej kawy nie tylko substancje, 
które zapewniają jej smak, ale także 
nierozpuszczalne cząsteczki, które 
nadają kawie ciała i aromatu.

4 - Manualità (Umiejętności)

Połowa wyniku zależy od sposobu 
korzystania z urządzenia. Ekspert z 
pasją jest istotną częścią łańcucha 
produkcji espresso i może poprawić 
wyniki, aby wnieść dodatkową 
wartość do produktu końcowego. 
Pasja i praktyka są zatem sekretami 
nauki korzystania z maszyny. 
Możesz eksperymentować z różnymi 
mieszankami kawy, mieleniem, 
ubijaniem, zmianą temperatury 
wody i ciśnienia, nie tylko w celu 
przygotowania po prostu espresso, 
ale by przygotować to idealne dla 
Ciebie.

Wbrew pozorom, przygotowanie idealnego espresso nie jest takie proste. 
Wymaga doświadczenia, umiejętności, pasji i odrobiny ciekawości. W tym 
akapicie chcielibyśmy podzielić się z wami kilkoma podstawowymi zasadami 
tworzenia idealnej filiżanki Espresso. 

06.
Sztuka tworzenia Espresso
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5 - Manutenzione (Konserwacja)

Codzienna konserwacja, 
zaplanowana konserwacja, a także 
dbałość o ekspres zapewniają jakość 
napoju i trwałość zakupionego 
produktu. Czysty ekspres mówi wiele 
o pasji do parzenia kawy.

Rodzaje kawy

Wybór mieszanki jest niezbędnym 
czynnikiem do przygotowania kawy 
idealnie dopasowanej do gustu 
użytkownika. Na rynku dostępnych 
jest wiele różnych mieszanek kawy do 
wyboru. Różnice w smaku, aromacie 
i konsystencji zależą od ilości dwóch 
odmian kawy wchodzących w skład 
mieszanki.

Arabica

Jest to słodsza i delikatniejsza 
odmiana kawy o bogatym aromacie 
i bardzo cienkiej, gęstej i zwartej 
cremie.

Arabica
Jest uprawiana na wysokości 
900/2000 m n.p.m. Bogaty aromat.
Kofeina między 0.9 ~ 1.7%

Robusta

Odmiana ta jest drzewna, gorzka, 
treściwa i pikantna, z niewielką 
ilością aromatu. Jej krem jest bardziej 
spieniony i szary.

Robusta
Uprawiana jest na wysokości 200/600 
m n.p.m. Pikantny aromat.
Kofeina między 1,8 ~ 4%

Wybór mieszanki jest ważny dla 
stworzenia idealnej kawy dla Twojego 
podniebienia. Na rynku dostępnych 
jest wiele mieszanek. Różnice w 
smaku, zapachu i konsystencji 

zależą od proporcji dwóch głównych 
odmian kawy.

Żadna odmiana kawy osobno nie 
jest  w stanie zapewnić idealnego 
espresso. Idealne espresso ma 
górną warstwę kremu o grubości 
2-3 mm, w kolorze od orzechowego 
do ciemnego brązowego z 
czerwonawym odcieniem i jasnymi 
smugami, harmonijnym  smakiem,    
mocnym,zrównoważonym aromatem 
i słodkim, długotrwałym posmak. 
Ma silny aromat z nutami kwiatów, 
owoców, tostów i czekolady. Smaki 
te mogą trwać tylko chwilę lub 
utrzymywać się w ustach przez kilka 
minut. Smak jest okrągły i dobrze 
zbudowany. Odczucia kwasowości 
i goryczy są dobrze zbalansowane, 
podczas gdy cierpkość jest niewielka 
lub żadna. Idealne parametry do 
uzyskania tego rodzaju kawy:

7 ± 0,5 g. zmielonej kawy. 

25 sekund na zaparzenie 30 ml. 

88 / 92°C podczas parzenia i 80°C w 
filiżance.

Ciśnienie 8/10 bar podczas ekstrakcji. 

Nawet mieszanki Arabica często 
zawierają niewielką ilość Robusta, 
która jest niezbędna do wzmocnienia 
cremy i dodania aromatu i ciała do 
espresso. Mieszanki przeznaczone 
do barów kawowych zawierają zwykle 
20% Robusta, ale w południowych 
Włoszech, gdzie preferuje się 
mocniejszy smak, odsetek ten może 
sięgać 40-50%. 

Ostatecznie, to tylko kwestia gustu...
eksperymentuj, aż znajdziesz 
mieszankę, którą lubisz najbardziej!
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Czyszczenie

Młynek należy czyścić co 4 kg 
zmielonej kawy. Przed rozpoczęciem 
należy wyjąć wtyczkę z gniazdka 
elektrycznego.

Użyj miękkiej ściereczki, najlepiej z 
mikrofibry, takiej jak ściereczka LELIT 
(włożona do PLA9101 - nie dołączona 
do urządzenia) i zwilż ją zwykłą wodą. 
Nie używaj ściernych detergentów i 
nie zanurzaj młynka w wodzie.

Czyszczenie żaren

Powszechnie wiadomo, że grubość 
zmielonej kawy wpływa na jakość 
espresso w filiżance.

Podczas mielenia niektóre cząstki 
kawy osadzają się między zębami 
kamieni młyńskich, zmniejszając 
odległość między tarczami lub między 
stożkami, a w konsekwencji także 
rozmiar ziaren kawy w proszku, które 
wychodzą z młynka.

Osady te, składające się z tłuszczów 
i olejów, ze względu na wysokie 

temperatury powstające między 
żarnami, szybko jełczeją i tworzą 
pleśnie, które uszkadzają zmieloną 
kawę w nieodwracalny sposób.

Czyszczenie żaren i komory żarna staje 
się niezwykle ważne. Należy to zrobić 
za pomocą specjalnego produktu 
(kod PLA9202 - nie dołączony do 
urządzenia), tj. proszku utworzonego 
z małych kryształków na bazie 
bezglutenowej skrobi spożywczej o 
bardzo wysokiej zdolności wchłaniania 
olejów i tłuszczów.

Przechodząc przez żarna, kryształki 
oczyszczają kawę z osadów, 
umożliwiając zmielenie kawy na 
proszek wolny od nieprzyjemnych 
zapachów.

PLA9202

Ewentualne pozostałości nie 
zawierają substancji szkodliwych dla 
konsumenta lub młynka.

Czyszczenie żaren jest bardzo proste, 
wystarczy wykonać następujące kroki:

	− Całkowicie opróżnij pojemnik na 
ziarna kawy (2).

07.
Czyszczenie i konserwacja 

Czyszczenie i konserwacja młynka mają zasadnicze znaczenie dla jakości 
mielenia i trwałości urządzenia.
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	− Naciśnij przełącznik mielenia, aby 
pozbyć się pozostałych ziaren kawy.

	− Wsyp zawartośc opakowania 
detergentu (PLA9202) do leja 
zasypowego (2), zwracając uwagę 
na fakt, że proszek musi przeniknąć 
przez żarna.  

	− Naciśnij przełącznik (4) na około 
5 sekund, aby proszek całkowicie 
przedostał się przez żarna.

	− Napełnić zbiornik (2) ziarnami kawy.

	− Wyrzuć kilka pierwszych dawek 
zmielonej kawy.

	− Czyszczenie dobiegło końca.

Konserwacja

Zalecamy okresową wymianę żaren 
po ich zużyciu.

Konserwacja musi być wykonywana 
wyłącznie przez autoryzowane 
centrum serwisowe i przy użyciu 
oryginalnych części zamiennych.
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OGRANICZONA GWARANCJA 

08.
Warunki gwarancji

W zależności od miejsca zakupu 
sprzedawca lub firma LELIT 
udzielają gwarancji na ten 
produkt do użytku domowego 
na OKREŚLONYCH terytoriach 
przez ograniczony czas od daty 
zakupu na wady spowodowane 
wadliwym wykonaniem i 
materiałami.

W okresie gwarancyjnym 
sprzedawca lub LELIT naprawi, 
wymieni lub ponownie-
sfinansuje wadliwy produkt 
według własnego uznania. 
Wszelkie prawa gwarancyjne 
wynikające z obowiązujących 
przepisów krajowych będą 
przestrzegane i nie zostaną 
naruszone przez jakąkolwiek 
pisemną gwarancję.

W przypadku konsumentów 
australijskich produkt ten 
jest objęty gwarancją, której 
nie można wykluczyć na 
mocy australijskiego prawa 
konsumenckiego. Użytkownik 
ma prawo do wymianylub 
zwrotu pieniędzy w przypadku 
poważnej awarii oraz 
odszkodowania za wszelkie 
inne racjonalnie przewidywalne 
straty lub szkody. Użytkownik 
ma również prawo do naprawy 
lub wymiany towarów, jeśli ich 
jakość nie jest zadowalająca, a 
usterka nie stanowi poważnej 
awarii.

Ważne wymagania, a także 
instrukcje dotyczące składania 
reklamacji można znaleźć na 
stronie internetowej LELIT w 
pełnych warunkach gwarancji. 
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WAŻNE INFORMACJE
W celu prawidłowej utylizacji produktu zgodnie z DYREKTYWĄ 
UE 2012/19/WE i dekretem ustawodawczym nr. 151 z dnia 25 lipca 
2005 r. Po zakończeniu okresu użytkowania produkt nie może być 
utylizowany jako odpad komunalny. Należy go oddać do specjalnego 
autoryzowanego punktu zbiórki odpadów różnicowych lub do 
sprzedawcy świadczącego taką usługę. Oddzielna utylizacja urządzeń 
gospodarstwa domowego pozwala uniknąć ewentualnych negatywnych 
konsekwencji dla środowiska i zdrowia spowodowanych niewłaściwą 
utylizacją oraz umożliwia odzysk zawartych w nich materiałów, przy 
znacznej oszczędności energii i zasobów. Produkt jest oznaczony 
przekreślonym koszem na śmieci, co przypomina o konieczności 
oddzielnej utylizacji urządzeń gospodarstwa domowego.
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